
Lachsvariat ion
Räucherlachsrose | Lachstatar | Gebackenes Kartoffelschiffchen
Gebratener Lachs | Honig-Senf-Dil l -Sauce | Yuzuschaum | Wildkräutersalat

17,50

Carpaccio vom Rind 17,50
Trüffelmayonnaise | Rucola | Parmesan | Kirschtomaten

Rote-Bete-Carpaccio 15,50
Ziegenkäse | Haselnüsse | Feldsalat  | Balsamico

Vitel lo tonnato 16,50
Rosa gebratenes Kalbfleisch | Thunfischsauce | Sardel len | Kapern | grober Pfeffer

Tomatencremesuppe
Basi l ikumschaum | Croûtons

9,50

Kartoffelcremesuppe
Gebackene Blumenkohl-Wings | Petersi l ienschaum

9,50

VORSPEISEN & SUPPEN

Gildehaus-Schweineschnitzel
Sauce nach Wahl | Pommes fr i tes

23,50

Gebratenes Lachsfi let
Zitronenbuttersauce | Kartoffelpüree | Blattspinat | Kirschtomaten

26,50

Hirschgulasch 
Steinchampignons | Apfelrotkohl | Spätzle

25,50

Maishähnchenbrust 
Orangen-Thymian-Jus | Kürbisr isotto | glasierte Karotte | Brokkol i  | Steinchampignon

26,50

Kürbisr isotto 
Gebackene Austernpi lze | Brokkol i  | glas ierte Karotte | geschmorte Kirschtomaten | Parmesanchip

22,50

HAUPTGERICHTE 

Moelleux au chocolat
Schokoladenküchlein mit  f lüssigem Kern | Vani l lesauce | Waldbeerragout | Vani l leeis

9,75

Van der Valk Eisbecher „Dame Blanche“
Vanil leeis  | Schokoladensauce | Sahne | Krokant

9,75

Crème Brûlée
Frisches Obst der Saison | Zimteis  

9,75

DESSERTS

Spekulat ius-Tiramisu mit Apfel 9,75
Mascarpone | Apfel  | Zimt | Löffelbiskuit

SAUCEN

A U S W A H L M E N Ü

3-Gang-Menü mit Suppe 43,00
47,003-Gang-Menü mit Vorspeise
53,504-Gang-Menü mit Vorspeise und Suppe

Pfeffersauce • Champignonsauce • Rotweinsauce
Sauce Béarnaise • Orangen-Thymian-Jus

Bei Gerichten mit „Sauce nach Wahl“ ist  e ine Sauce inklusive.
Jede weitere Sauce 2,50 €
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