
VORSPEISEN
GRATINIERTE GRÜNSCHALMUSCHEL

SPINAT | KNOBLAUCH | GRUYÉRE | WILDKRÄUTERSALAT | KIRSCHTOMATE
16.50

ZIEGENKÄSE PANNA COTTA v*
TOMATENCARPACCIO | RUCOLA | PINIENKERNE | BALSAMICO | ZITRONENZESTE |

BROTCHIP
15.50

CARPACCIO VOMWEIDERIND
KRÄUTERAIOLI | RUCOLA | PARMESAN | KIRSCHTOMATE | PINIENKERNE

16.50

HAUSGERÄUCHERTE BUTTERMAKRELE
GEBEIZTER WASSERMELONENRETTICH | AVOCADO-ESPUMA | WILDKRÄUTERSALAT |

WACHTELEI
15.50

VITELLO TONNATO VOM KALBSTAFELSPITZ
THUNFISCHSAUCE | SARDELLEN | WILDKRÄUTERSALAT | KAPERNAPFEL | BUNTER PFEFFER

15.50

GEMÜSEBOWL v
ORIENTALISCHER BULGUR | GERÄUCHERTER TOFU | AVOCADO | GURKE | ROTKRAUT |

RADIESCHEN | KICHERERBSEN | KAROTTE | PAPRIKA
14.50

SUPPE
DUO VON DER PAPRIKA v

GELBE UND ROTE PAPRIKASUPPE MIT SPINATPARMESANSOUFFLÉ
9.75

ERBSENMINZSÜPPCHEN *
GEBRATENE GARNELEN | SAUTIERTE ERBSEN

9.75

v = vegetarisch I * = vegan bestellen möglich



VEGETARISCH / VEGAN
TOMATENSALBEI-STROZZAPRETI v

GESCHMORTE KIRSCHTOMATEN | GLASIERTE FINGERKAROTTE | BROKKOLI
21.50

ZITRONENGRASRISOTTO v*
GEBACKENE AUSTERN-SEITLINGE | BUNTES GEMÜSE | KIRSCHTOMATEN

PARMESAN
22.50

FLEISCH
SCHNITZEL VOM SCHWEIN

BRATKARTOFFELN | KLEINER SALAT | CHAMPIGNONSAUCE
23.50

PICCATA VOMMAISHÄHNCHEN
PARMESAN-EI-HÜLLE | TOMATENSALBEI-STROZZAPRETI

GEGRILLTER GRÜNER SPARGEL
25.50

GEGRILLTES RUMPSTEAK
KARTOFFEL-KNOBLAUCHPÜREE | GEBRATENE AUSTERNSEITLINGE | KIRSCHTOMATE

| PFEFFERJUS
32.50

SOUS VIDE GEGARTER KALBSTAFELSPITZ
KARTOFFEL-SELLERIECREME | BROKKOLI | GLASIERTE FINGERKAROTTEN |

PORTWEINJUS
26.50

SCHWEINEFILETSTEAK ´CALVADOS´
GRATINIERT MIT GRUYÈRE | KARTOFFELECKEN | KLEINER SALAT | GLASIERTER APFEL

SAUCE ROBERT
25.50



FISCH
GEGRILLTER PAPAGEIFISCH

ZITRONENGRASRISOTTO | GRÜNER SPARGEL | KIRSCHTOMATE | SEPIASCHAUM
27.50

LACHSFILET IN HONIG-SENF-DILLKRUSTE
KARTOFFEL-KNOBLAUCHPÜREE | GLASIERTE FINGERKAROTTEN | BROKKOLI RIESLINGSCHAUM

26.50

v = vegetarisch I * = vegan bestellen möglich

DESSERTS
CRÈME BRÛLÉE VON DERWEIßEN LUBECA SCHOKOLADE

FRISCHES OBST | ERDBEEREIS
9.75

ERDBEER-KIWI-CHEESECAKE
RHABARBER-RAGOUT | TOFFEE EIS | LAVENDELBAISER

9.75

HIMBEERPARFAIT
GEFÜLLTE HIMBEEREN | ZITRONEN-JOGHURTMOUSSE IN DER HONIGHIPPE |

SCHOKOLADENSAUCE
9.75

VAN DER VALK KLASSIKER EISBECHER
VANILLE EIS | SCHOKOLADENSAUCE | SAHNE | NUSSKROKANT

9.75



3-GANG MENU MIT SUPPE 39.00
3-GANG MENU MIT VORSPEISE 43.00
4-GANG MENU 49.00

AUSWAHLMENU

v = vegetarisch I * = vegan bestellen möglich

VORSPEISE
CARPACCIO VOMWEIDERIND

KRÄUTERAIOLI | RUCOLA | PARMESAN | KIRSCHTOMATE | PINIENKERNE

ZIEGENKÄSE PANNA COTTA v*
TOMATENCARPACCIO | RUCOLA | PINIENKERNE | BALSAMICO | ZITRONENZESTE | BROTCHIP

HAUSGERÄUCHERTE BUTTERMAKRELE
GEBEIZTER WASSERMELONENRETTICH | AVOCADO-ESPUMA | WILDKRÄUTERSALAT | WACHTELEI

SUPPE

DUO VON DER PAPRIKA v
GELBE UND ROTE PAPRIKASUPPE MIT SPINATPARMESANSOUFFLÉ

ERBSENMINZSÜPPCHEN *
GEBRATENE GARNELEN | SAUTIERTE ERBSEN

HAUPTSPEISE

TOMATENSALBEI-STROZZAPRETI v
GESCHMORTE KIRSCHTOMATEN | GLASIERTE FINGERKAROTTE | BROKKOLI

SCHNITZEL VOM SCHWEIN
BRATKARTOFFELN | KLEINER SALAT | CHAMPIGNONSAUCE

PICCATA VOMMAISHÄHNCHEN
PARMESAN-EI-HÜLLE | TOMATENSALBEI-STROZZAPRETI

GEGRILLTER GRÜNER SPARGEL

SOUS VIDE GEGARTER KALBSTAFELSPITZ
KARTOFFEL-SELLERIECREME | BROKKOLI | GLASIERTE FINGERKAROTTEN | PORTWEINJUS

LACHSFILET IN HONIG-SENF-DILLKRUSTE
PETERSILIENKARTOFFEL-KNOBLAUCHPÜREE | GLASIERTE FINGERKAROTTEN | BROKKOLI RIESLINGSCHAUM

DESSERT
CRÈME BRÛLÉE VON DERWEIßEN LUBECA SCHOKOLADE

FRISCHES OBST | ERDBEEREIS

ERDBEER-KIWI-CHEESECAKE
RHABARBER-RAGOUT | TOFFEE EIS | LAVENDELBAISER

HIMBEERPARFAIT
GEFÜLLTE HIMBEEREN | ZITRONEN-JOGHURTMOUSSE IN DER HONIGHIPPE | SCHOKOLADENSAUCE


